CARLA DA CONCEIÇÃO CERQUEIRA
Data de nascimento: 12/07/1987
Federação - Salvador – Bahia
Tel. (71) 993660956 / 991639265
E-mail:karlamelcom@hotmail.com
OBJETIVO
Atuar como Cozinheira na área escolar

RESUMO PROFISSIONAL

Experiência a mais de 5 anos como cozinheira e auxiliar de cozinha e confeitaria, trabalhando em restaurante familiar e como microempreendedora na área de confeitaria. Tenho graduação em Tecnóloga em Gastronomia, fiz diversos cursos técnicos ao longo dos anos me especializando e ganhando experiência na área gastronômica e tenho curso de copeira.

FORMAÇÃO ACADÊMICA
Tecnóloga em Gastronomia
UNI JORGE - 2010- 2014.

EXPERIÊNCIAS PROFISSIONAIS
Empresa:  RESTAURANTE SIRI DA MEL
Cargo: Cozinheira
Atividades desenvolvidas: auxiliava o sub chef com as preparações, guarnições do restaurante, cozinhava e preparava as refeições as quais eram solicitadas.
Período: 02/2010 a 05/2012

Empresa:  RESTAURANTE IVAN QUENTINHAS
Cargo: Auxiliar de Cozinha
Atividades desenvolvidas: Auxiliava e preparava as refeições, porcionava as refeições nas quentinhas.
Período: 08/2013 a 10/2014

Empresa:  MEI CARLA DOCE COR
Cargo: Confeiteira
Atividades desenvolvidas: Trabalhava como confeiteira fazendo bolos e tortas doces e salgadas
Período:08/2014 a 07/2022


QUALIFICAÇÕES
Palestra da I Mostra a Saúde da Família e Vigilância da Saúde Centro de convenções/2010
Participei da Fispal Bahia – Feira e Eventos – Centro de Convenções - 2010
Participei de Workshop – Boas Práticas de Segurança Alimentar- FTC- 2011
Curso de Espanhol Básico – (UNEB – 2013)
Curso de Doces finos – (20h-SENAC/ 2012)
Curso de Sushi Sashimi - (20h-SENAC/2012)
Curso de Bolos Artísticos – (40h-SENAC/2017)
Curso/Workshop Bolos infantil – (3h- EMPÓRIO DOS GRANCONFEITEIROS /2018)
Curso/Workshop de Torta Salgada - (4h-SENAC/2018)
Curso/Workshop Pães de Metro –(4h-SENAC/2018)
Curso de COPEIRO DIETETÍCO – (MONTE TABOR/2022)
